
            

        Oferta menu grupowego   

Oferta ważna od 27/04/2026 do 31/10/2026  

    

Przystawki (do wyboru 5)    
 

    

• Patera mięs pieczystych (schab, boczek, karczek, pasztet) 

• Schab nadziewany jajkiem i chrzanem    

• Tymbaliki z kurczaka z jajkiem i groszkiem    

• Śledzie z trzema sosami ( cebula , śmietana , węgierski )   

• Sałatka z kurczakiem, cieciorką i suszonymi pomidorami    

• Sałatka pieczarkowa z porem i jajkiem  

• Tradycyjny tatar wołowy z piklami i jajkiem   

• Mozzarella z pomidorami i sosem  pesto   

• Filet z morszczuka smażony w jajku, warzywa duszone w pomidorach 

• Tortilla z twarożkiem i warzywami 

 

  

  Zupy (do wyboru 1)    
    

• Rosół wołowo drobiowy z makaronem i warzywami  

• Żurek na maślance z jajkiem i białą kiełbasa  

• Krem z pieczonej papryki i pomidorów z grzankami ziołowymi  

• Krem z cukinii i szpinaku z prażonymi płatkami  migdałów 

• Zalewajka z  ziemniakami puree z boczkiem i jajkiem 

 

 



 

Danie główne (do wyboru 1)    
    

• Udo z kaczki confit/sos żurawinowy/ kluski śląskie /surówka z buraków 

• Polędwiczka marynowana sous-vide/sos z zielonego pieprzu/                               

gratin ziemniaczany/warzywa z wody 

• Tradycyjne Żarkoje z czapą z ciasta drożdżowego/frytki/zestaw surówek    

• Grillowaną pierś z kurczaka/ciepła sałatka z chrupiących warzyw i 

ziemniaków/mix sałat  

• Kotlet schabowy/kapusta zasmażana/ziemniaki puree  

• Stek z łososia / risotto szafranowe / gotowany brokuł z masłem 

czosnkowym 

• Pieczeń z karczku/ sos własny/kluski śląskie/colesław 

 
 

Deser (do wyboru 1)    
    

• Sernik z bitą śmietaną i owocami    

• Tradycyjna szarlotka na ciepło z lodami waniliowymi     

• Śliwki z bakaliami zapiekane pod kruszonką z lodami waniliowymi  

• Creme brulle z sałatką owocową i prażonymi płatkami migdałów    

• Talerz lodowy z owocami i bitą śmietaną 

• Ciasto trzy rodzaje                                                                        

(szarlotka, sernik wiedeński, malinowa chmurka, porzeczkowiec, 

gruszkowe, stefanka) 

•  

Napoje bez limitu: kawa/herbata/woda i soki w karafkach 

    

Cena za osobę: 230 zł    
    

Menu dziecięce      

• Rosół    

• Pomidorowa    

• Stripsy z kurczaka z frytami i mizeria    

• Makaron spaghetti z sosem bolońskim   

• Naleśniki z serem, owocami i bitą śmietaną  

 Cena za dziecko: 110 zł      



   
   

Kolejne danie gorące (do wyboru 1) + 30zł/osoba     

• Strogonow + pieczywo  

• Flaki wołowe  

• Barszcz czerwony z  krokietm 

Kolejne danie gorące (do wyboru 1) + 45zł/osoba     

• Filet z kurczaka zapiekany ze szpinakiem i mozzarellą/ryż z 

warzywami/gotowany brokuł    

• Bitki ze schabu w sosie pieczeniowy/kasza pęczak/surówka z kiszonej 

kapusty    
    

Alkohol: 
Stumbras Potato 500ml ……………………………………………...75zł/but  

Finlandia 500ml ……………………………………………………..75zł/but 

Wino czerwone; MONTEPULCIANO D`ABRUZZO, WŁOCHY ...60zł/but 

Wino białe; VINHO VERDE, PORTUGALI ……………………….60zł/but 

Wino białe; Pinot Grigo Włochy ……………………………………70zł/but 

Wino białe; Verdejo Hiszpania ……………………………………...70zł/but 

Prosecco Cuvee Monltelvini ………………………………………..60zł /but  

 
     

Dodatkowe opcje:    

• Tort  99 zł/kg  

Zamów swój tort: https://torty.spolemkielce.pl/ 

• Ciasto 60 zł/kg 
 

https://spolemkielce.pl/kategoria-produktu/ciasta/ 

• Półmisek owoców 65zł/kg ( na około 10 osób)     

Dodatkowe informacje:    

• W przypadku wniesienia tortu spoza oferty „Społem” pobieramy 

opłatę  za jego serwis(do 16 osób -60zł,do 25 osób 80zł, powyżej 25 

osób 100 zł i wielokrotność) 

• Wszystko czego nie zawarliśmy w ofercie, jesteśmy w stanie omówić 

z Państwem indywidualnie.      

 

Adres @: kontakt@restauracjawinnica.pl , Telefon kontaktowy: 789 466 442 

https://torty.spolemkielce.pl/
https://spolemkielce.pl/kategoria-produktu/ciasta/
mailto:kontakt@restauracjawinnica.pl


 

 

 

Ważne Informacje do agendy 

Data: 

Godzina rozpoczęcia: 

Rodzaj uroczystości:  

Miejsce:  

Liczba gości ogółem:       Liczba dorosłych:          Liczba dzieci:   

Nakrycie: standard – obrus  

Dodatkowe dekoracje: 

Nazwisko zamawiającego: 

Kontakt tel./ @ :  

Cena:                        zaliczka:  

Uwagi: 

 

 

 

 

Osoba przyjmująca:  
 

 


